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Gravet ørret
Servert med sennepsemulsjon, pepperrotkrem laget med 

rømme fra Gudbrandsdalen, umamiegg av økologiske egg, ristet rugbrød, 
sprø solsikkekjerner og salat av fennikel, dill og agurk.

Allergener: rug, hvete, fisk, sulfitt, sennep, melk og egg

Reinsdyrmedaljong
Servert på brent rødkål med blåbær, shiitakesopp fra Innlandet, 

byggotto av bygg fra Skjåk og tyttebærsaus.
Allergener: bygg, melk, selleri og sulfitt

Multeterte
Med variasjon av multer, karamellisert hvit sjokolade, 

rømmebrød, kanel og brunost-is.
Allergener: melk, egg og hvete

Pris: 825,-

3-retters julemeny – eksklusiv

Rakfisktartar
Servert med rømme fra Avdemsbue, eggevariasjon av økologiske egg, 

syltede sennepsfrø og rødløk, purre, lefse og flatbrød fra Gudbrandsdalen.
Allergener: fisk, sennep, melk, egg og sulfitt

Gløggbraisert svinenakke
Med lynghonning og timian, servert med kålvariasjon, karamellisert fjellmandel, 

jordskokk, bakt småløk og sursøt rødvinssaus med krekling.
Allergener: sennep, selleri, melk og sulfitt

Riskremspudding
Med gelé av skogsbær og sprø vaffel.

Allergener: melk, egg og hvete

Pris: 765,-

3-retters julemeny
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Gravet elg
Servert med blåbærvariasjon, karamelliserte hasselnøtter, 

Fjelldronningkrem og flatbrød fra Dovre.
Allergener: hasselnøtt, melk, hvete og bygg

Langtidsbakt ribbe
Servert med julepølse fra Brandbu pølsemakeri, medisterkaker, surkål, 
smørdampet mandelpotet, julesaus, tyttebær, potetlefse og sennep.

Allergener: melk, egg, sennep og selleri

eller

Juletorsk
Servert med honning- og sherryglaserte rødbeter, sprøstekt bacon, 

potetpuré av mandelpotet og brunet soyasmør.
Allergener: fisk, melk og sulfitt

Hjemmelaget karamellpudding
Servert med karamellsaus, brente mandler og ølmarinerte multer.

Allergener: melk, mandel, hvete og egg

Pris: 745,-

Tradisjonell julemiddag

Tradisjonell juletallerken
Servert med julepølse fra Brandbu pølsemakeri, medisterkaker, surkål, 
smørdampet mandelpotet, julesaus, tyttebær, potetlefse og sennep.

Allergener: melk, egg, sennep og selleri

Riskremspudding
Med gelé av skogsbær og sprø vaffel.

Allergener: melk, egg og hvete

Pris: 635,-

2-retters julelunsj
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Sylte med svisker og sennep
Allergener: sennep

Kalkunfilet med eplesalat
Allergener: melk, egg

Røkelaks med eggerøre
Allergener: fisk, egg, melk

Rakfisk fra Valdres med tradisjonelt tilbehør
Allergener: fisk, melk, egg

Roastbiff med potetsalat, remulade og sprøstekt løk
Allergener: egg, sennep, melk, hvete/gluten

Brød, flatbrød, smør, sennep, lefse og tyttebær
Allergener: hvete/gluten, melk, sennep

Ribbe, julepølse fra Brandbu Pølsemakeri, medisterkake, 
rødkål, mandelpotet og julesaus

Allergener: melk, hvete/gluten, selleri

Riskrem med rød saus og karamellpudding med karamellsaus
Allergener: melk, egg

Pris: 765,- per person

Minimum 5 stk.

Cateringmeny
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