DALE—GUDBRANDS GARD
by Frich’s

Julemeny

3-retters julemeny - eksklusiv

Gravet grret
Servert med sennepsemulsjon, pepperrotkrem laget med
remme fra Gudbrandsdalen, umamiegg av gkologiske egg, ristet rugbrad,
spro solsikkekjerner og salat av fennikel, dill og agurk.
Allergener: rug, hvete, fisk, sulfitt, sennep, melk og egg

Reinsdyrmedaljong
Servert pa brent redkal med blabeer, shiitakesopp fra Innlandet,
byggotto av bygg fra Skjak og tyttebeersaus.
Allergener: bygg, melk, selleri og sulfitt

Multeterte
Med variasjon av multer, karamellisert hvit sjokolade,
remmebrgd, kanel og brunost-is.
Allergener: melk, egg og hvete

Pris: 825,-

3-retters julemeny

Rakfisktartar
Servert med remme fra Avdemsbue, eggevariasjon av gkologiske egg,
syltede sennepsfrg og redlgk, purre, lefse og flatbrgd fra Gudbrandsdalen.
Allergener: fisk, sennep, melk, egg og sulfitt

Glgggbraisert svinenakke
Med lynghonning og timian, servert med kalvariasjon, karamellisert fjellmandel,
jordskokk, bakt smalgk og surset redvinssaus med krekling.
Allergener: sennep, selleri, melk og sulfitt

Riskremspudding
Med gelé av skogsbeer og spro vaffel.
Allergener: melk, egg og hvete

Pris: 765,-

+47 9115 89 38 “
dale-gudbrandsgard@frich.no
www.frich.no
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DALE—GUDBRANDS GARD
by Frich’s

Julemeny

Tradisjonell julemiddag

Gravet elg
Servert med bldbzervariasjon, karamelliserte hasselngtter,
Fjelldronningkrem og flatbrgd fra Dovre.
Allergener: hasselnatt, melk, hvete og bygg

Langtidsbakt ribbe
Servert med julepwglse fra Brandbu pglsemakeri, medisterkaker, surkal,
smgrdampet mandelpotet, julesaus, tyttebeer, potetlefse og sennep.
Allergener: melk, egg, sennep og selleri

eller

Juletorsk
Servert med honning- og sherryglaserte rgdbeter, sprgstekt bacon,
potetpuré av mandelpotet og brunet soyasmar.
Allergener: fisk, melk og sulfitt

Hjemmelaget karamellpudding
Servert med karamellsaus, brente mandler og glmarinerte multer.
Allergener: melk, mandel, hvete og egg

Pris: 745,-

2-retters julelunsj

Tradisjonell juletallerken
Servert med julepwglse fra Brandbu pglsemakeri, medisterkaker, surkal,
smgrdampet mandelpotet, julesaus, tyttebeer, potetlefse og sennep.
Allergener: melk, egg, sennep og selleri

Riskremspudding
Med gelé av skogsbeer og sprg vaffel.
Allergener: melk, egg og hvete

Pris: 635,-
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