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Velkommen til en minneverdig konfirmasjon pa Frich’'s Hotel Surnadal. Vi er glade for & kunne tilby et variert og
smakfullt utvalg av menyer som kan tilpasses deres gnsker og behov. Var konfirmasjonsmeny er laget med fokus pa
gode ravarer og delikate smaker som vil gi bade konfirmant og gjester en uforglemmelig opplevelse.

Enten dere gnsker en tradisjonell middag eller en buffet med flere alternativer, har vi noe
for enhver smak. Menyene vare kan tilpasses etter gnsket tema og antall gjester.

Meny 1

PANNESTEKTE KAMSKJELL PANERT | N@TTER
Servert med sitronpuré, wakame og sprostekt bacon.
Allergener: blgtdyr, skalldyr, ngtter (pistasj, peangtter), melk, egg, gluten (hvete), sesam, soya, sulfitter

HJORTEFILET FRA NORSKE SKOGER
Servert med viltsaus, sellerirotpuré, hasselbackpoteter, honningglaserte rotgrgnnsaker og syltet kantarell.
Allergener: melk, soya, honning, selleri

KARAMELL BROWNIE-TRIFLE
Servert med bringebzer og sjokoladeganache.
Allergener: egg, gluten (hvete), ngtter (peangtter), melk

Pris per person: kr 735,-

Meny 2

NORSK ROKT BRRETTARTAR
Servert med konfitert eggeplomme, lodderogn, fennikel, avokadokrem og flatbrgd fra Reros.
Allergener: fisk, egg, melk, soya, sennep, sesamfrg, gluten (hvete)

LANGTIDSSTEKT YTREFILET AV STORFE
Servert med fondantpotet, ovnsbakte cherrytomater, brokkoli, glasert sjalottlgk og Diane-saus.
Allergener: melk, honning, sennep, fisk, gluten (bygg)

MANDELMELK-PARFAIT
Servert med kremet ostemousse, sprg bunn og smuldrepai.
Allergener: Melk, mandel, pistasj, hasselngtt

Pris per person: kr 755,-

Meny 3

GRAVET REINSDYR
Servert med pepperrotkrem, syltet kantarell og terkede tomater.
Allergener: melk

LAMMECARRE FRA NORSK VILLSAU
MED PISTASJSKORPE
Servert med portvinssaus, flgtegratinerte poteter, karamellisert gulrot og smgrdampet romanesco.
Allergener: melk, ngtter (pistasj), honning, sennep, gluten, soya

PANNA COTTA DUO
(KARAMELL OG VANILJE)
med tjukkmjglk fra Reros Servert med bringebaercoulis.
Allergener: melk

Pris per person: kr 785,-
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Koldtbord

Pris 735,- per person

Varmretter

Velg én av vare norske kjottretter:
Kalv, hjort eller storfe

Kyllingbryst
Helstekt laksefilet
Ovnshakte poteter
To typer sesongens grgnnsaker

Hjemmelagde sauser tilpasset bade kjott og fisk
Allergener (varmretter): melk, gluten, soya, honning

Kalde retter

Pepperlaks, rgkt norsk laks og hjemmelaget gravlaks med sennepsdressing
Allergener: fisk, egg, melk, sennep

Krepsehaler
Allergen: skalldyr

Eggerore laget med gkologiske egg fra norske garder
Allergener: egg, melk

Hjemmelaget majones
Allergener: egg, sennep

Roastbiff med remulade og sprestekt lok
Allergener: egg, sennep

Spekeskinke og spekepglse fra norske produsenter

Potetsalat med urter
Allergener: egg, melk, sennep

Seterremme
Allergen: melk

Frisk grgnn salat med tomat, agurk, paprika, mais og dressing
Allergener: egg, melk, sennep

Vegetarisk pastasalat
Allergener: gluten (hvete), egg

Utvalg av norske oster med kjeks og marmelade
Allergener: melk, gluten

Flatbrgd, brgd og smer
Allergener: gluten (hvete, rug, havre), melk, sesamfrg, soya
Desserter

Panna cotta med bringebaersaus
Allergen: melk

Sjokolademousse med vaniljesaus
Allergener: egg, melk (kan inneholde spor av ngtter)

Hjemmelaget karamellpudding med karamellsaus
Allergener: egg, melk
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