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S

A LA CARTE MENY

Velkommen til Restaurant Hast, hvor vi hyller Vestlandet gjennom var lidenskap
for nordisk mat- og drikkekultur. Som navnet avslgrer, er vi inspirert av innhgstingen -
det a hente inn avlingen og nyte det jorden har a tilby.

Pa Hast legger vi vekt pa bade det rustikke og det elegante, og serverer alltid
retter med store smaker. Vart fokus er pa rene ravarer og autentiske smaker,
noe som gir gjestene en fglelse av a veere hjemme hos oss.

BR@D
Vart hjemmebakte bred
Hver dag baker vi ferskt bred i restauranten, laget av korn fra Mgre.
Serveres uten kostnad til alle gjester med aioli, kjerner og smar.
Allergener: gluten (hvete), melk
Kan inneholde spor av: bygg, rug, spelt, emmer og havre

(Barn under 12 ar: Halv porsjon av voksenrett — halv pris)

FORRETTER / SMARETTER

REINSDYRTARTAR FRA NORSKE FJELL
Med estragonmajones, cornichons, sennep, eggeplomme, sjalottlek, kapers og flatbrad fra Reros
Allergener: egg, sennep, sulfitt, gluten (hvete)
Kr 239,-

Drikkeanbefaling: Moillard Crémant de Bourgogne Brut
En frisk og elegant musserende vin med fine bobler og god syre.

STEKTE KAMSKJELL FRA NORSKEKYSTEN
Med sitruspuré, spinat, bacon og kalv demi-glace
Allergener: skalldyr, blgtdyr, fisk, melk
Kr 239,-

Drikkeanbefaling: Laroche Les Chanoines Chablis
En klassisk og mineralsk chablis med frisk syre og rene sitrustoner.



HOVEDRETTER

REINSDYRBIFF FRA STENSAAS (160 G)
Med potet- og sellerimos, syltet kantarell, rosenkal, honningglaserte gulrgtter og viltsaus
Allergener: melk, selleri, honning, gluten (hvete)
Kr 419,-

Drikkeanbefaling: Frich's rgdvin — Antiche Terre Villa Vittoria Corvina
En fruktig og lett krydret rgdvin med preg av mgrke baer og myke tanniner

ANDEBRYST FRA VESTFOLD
Med glaserte rotgrgnnsaker, potet- og sellerirotmos, redvinspaere, smgrdampet brokkoli og portvinsaus
Allergener: melk, honning, selleri
Kr 365,-

Drikkeanbefaling: Frich's rgdvin — Antiche Terre Villa Vittoria Corvina
En fruktig og lett krydret rgdvin med preg av magrke bzer og myke tanniner

BAKT LAKS FRA TRONDHEIMSFJORDEN
Med grillet lime, sma gulrgtter, romanesco, potetkaker og smgrsaus med troffel
Allergener: fisk, soya, egg, melk, gluten (hvete), sesamfrg
Kr 345,-

Drikkeanbefaling: Wongraven Morgenstern Riesling
En frisk og aromatisk riesling med god syre og preg av sitrus og grgnne epler.

BURGER AV NORSK STORFE
Med brioche, salat, tomat, syltet agurk, karamellisert rgdlgk, BBQ-saus, ost, bacon og smapoteter
Allergener: gluten (hvete), melk, soya, sennep, egg, fisk, honning
Kr 249,-

Drikkeanbefaling: Hast Lys Lager fra Kaab Bryggeri
BLOMKALBIFF
Med grillet asparges, stuet sopp og sesongens grgnnsaker
Allergener: melk, egg
Kr 195,-

Drikkeanbefaling: Wongraven Morgenstern Riesling
En frisk og aromatisk riesling med god syre og preg av sitrus og grgnne epler.

DESSERTER

OSTETALLERKEN MED NORSKE OSTER
Selbu bla, Dovre Brie, Gangstad Camembert, Rgrosost fra Galavolden og vellagret Fjellost fra Myrdal
Serveres med eplemarmelade, honning, valngtter og rugchips
Allergener: melk, gluten (hvete, rug), sulfitt, valngtt
Kr 159,-

Drikkeanbefaling: Sandeman Medium Dry

CREME BRULEE
servert med husets sorbet og friske baer
Allergener: melk, egg
Kr 125,-

Drikkeanbefaling: Sandeman Medium Dry
KAFFE- 0G SUOKOLADEMOUSSE A LA TIRAMISU
Med fingerkjeks, kaffe og et hint av kakao
Allergener: gluten (hvete), egg, melk
Kr 145,-

Drikkeanbefaling: Sandeman Medium Dry



