
M E N Y  M I N N E S T U N D

Smakfulle snitter og tradisjonsmat til minnesamvær

Vi har satt sammen tre menyer tilpasset minnesamvær – med klassiske snitter, gode norske råvarer og varme retter.
Alle menyer inkluderer kaffe/te, og vi tilpasser selvfølgelig ved allergier og behov.

Alternativ 1 – Tradisjon og norske smaker

Kr 249,- / 225,- per person

V E L G  É N  A V  F Ø L G E N D E :
Hjemmelaget pilegrimssuppe (betasuppe)

Serveres med urtebrød og smør
(melk, selleri, gluten: hvete, rug, bygg)

E L L E R 

Kremet blomkålsuppe
Serveres med urtebrød og smør
(melk, gluten: hvete, rug, bygg)

Alternativ 2 – Enkelt og ekte

Kr 395,- per person

V E L G  É N  A V  F Ø L G E N D E  S U P P E R :
Hjemmelaget pilegrimssuppe (betasuppe)

Serveres med urtebrød og smør
(melk, selleri, gluten: hvete, rug, bygg)

E L L E R 

Kremet blomkålsuppe
Serveres med urtebrød og smør
(melk, gluten: hvete, rug, bygg)

Marsipankake eller bløtkake
(egg, melk, gluten: hvete, rug, bygg – kan inneholde nøtter)

Kringle
(egg, melk, gluten: hvete)

Kaffe / te



M E N Y  M I N N E S T U N D

Alternativ 3 – Klassiske smørbrød og snitter

Kr 455,- per person

S N I T T E R  ( 3  P E R  P E R S O N )
Norske reker med majones (skalldyr, egg, sennep, gluten: hvete, rug, bygg)

Roastbiff med remulade (egg, sennep, gluten: hvete, rug, bygg)
Røkelaks (fisk, gluten: hvete, rug)

S M Ø R B R Ø D
Karbonade av storfe med løk

(egg, melk, gluten: hvete, rug, bygg)

Kaffe / te

Alternativ 4 – Tradisjonelt selskap med det lille ekstra

Kr 545,- per person

S N I T T E R  ( 3  P E R  P E R S O N )
Norske reker med majones (skalldyr, egg, sennep, gluten: hvete, rug, bygg)

Roastbiff med remulade (egg, sennep, gluten: hvete, rug, bygg)
Røkelaks (fisk, gluten: hvete, rug)

S M Ø R B R Ø D
Karbonade av storfe med løk

(egg, melk, gluten: hvete, rug, bygg)

Marsipankake eller bløtkake
(egg, melk, gluten: hvete, rug, bygg – kan inneholde nøtter)

Kringle
(egg, melk, gluten: hvete)

Kaffe / te

Alternativ 5 – Norsk tradisjon på sitt beste

Kr 495,- per person

Viltgryte
Med rotgrønnsaker, potetmos, flatbrød og tyttebær

(melk, selleri)

Marsipankake eller bløtkake
(egg, melk, gluten: hvete, rug, bygg – kan inneholde nøtter)

Kringle
(egg, melk, gluten: hvete)

Kaffe / te



M E N Y  M I N N E S T U N D

Alternativ 6 – Klassisk koldtbord med varme retter

Kr 695,- per person

Et rikholdig koldtbord med både kalde og varme retter – 
laget for å samle gjester rundt gode smaker og gode opplevelser.

K A L D E  R E T T E R
Spekeskinke og copparskinke

Reker med majones (skalldyr, egg, sennep, sulfitt)
Røkelaks (fisk)

Roastbiff med remulade (egg, sennep)

Et utvalg oster: Selbu Blå, Brie og Bufarost (melk)
Kjeks og marmelade (gluten)

S A L AT E R  O G  T I L B E H Ø R
Mikset salat

Pastasalat (gluten, egg)
Potetsalat (egg, melk, sennep)

Tomat- og løksalat
Eggerøre (egg)

Brød, focaccia og smør (gluten, melk)

VA R M E  R E T T E R
Karbonader med stekt løk (egg, melk)

Stekte poteter

D E S S E R T  –  V E L G  É N :
Fruktsalat

Panna cotta (melk)
Sjokolademousse (egg, melk, spor av nøtter)

Felles for alle alternativer

•	 Pent dekket bord kr 105,- per person, inkludert hvite duker, servietter og lys.
•	 Leie av lokale fra kr 2 000,-

•	 Blomster og dekorasjoner tilbys etter ønske og budsjett.
•	 Medbrakt kake kr 125,- per kuvert, inkludert kaffe og oppdekking.

•	 Mineralvann og Frich’s juice faktureres etter forbruk.
•	 Timer utover 4 timer faktureres per ansatt.

Betingelser

•	 Ved kansellering av bekreftet bestilling tidligere enn 30 dager før arrangementet belastes 50 % av totalbeløpet.
•	 Ved kansellering 7 dager før arrangementet belastes 100 % av totalbeløpet.

•	 Det må velges én felles meny for hele selskapet.
•	 Matallergier eller andre hensyn må meldes fra om senest 7 dager før arrangementet.

•	 Minimum antall for gruppebestilling er 15 personer.


