
B R Y L L U P S M E N Y

Forretter

R Ø K T  Ø R R E T
Servert med salat, senneps- og honningdressing, selleri og focaccia

Allergener: fisk, sennep, selleri, gluten
Kr 220,-

S T E K T E  K A M S K J E L L
Med gulrotkrem, pinjekjerner, karse og syltede grønnsaker

Allergener: bløtdyr, melk, nøtter
Kr 249,-

VA R M R Ø K T  R E I N S D Y R
Med rotpuré, gresskarkjerner, rørte tyttebær, eplekompott og focaccia

Allergener: gluten, melk, sulfitt
Kr 255,-

Hovedretter

K A L V  E N T R E C Ô T E
Med potetmos, stekte grønnsaker, asparges, spisskål og rødvinssaus

Allergener: melk, sulfitt
Kr 525,-

R E I N S D Y R  F L AT B I F F
Med urtebakte poteter, brokkolini, fennikel, gulrotkrem, stekt tomat og skogsbærsaus

Allergener: melk, sulfitt
Kr 545,-

P A N N E S T E K T  Ø R R E T
Med kokte poteter, asparges, selleripuré, gulrot og sitron-smørsaus

Allergener: fisk, melk, selleri
Kr 449,-

A N D E B R Y S T
Med potetmos, portobello, pastinakk, gulrot, rødvinssaus og karse

Allergener: melk, sulfitt
Kr 499,-



Dessert

O S T E K A K E
Toppet med skogsbærcoulis og sesongens bær

Allergener: gluten, egg, melk
Kr 165,-

S J O K O L A D E M O U S S E K A K E
Med jordbærcoulis, sesongens bær og honningglaserte valnøtter

Allergener: melk, egg, gluten, nøtter
Kr 165,-

C R È M E  B R Û L É E
Servert med bær

Allergener: egg, melk
Kr 150,-

P A N N A  C O T TA
Med bær

Allergener: melk
Kr 145,-

S E S O N G E N S  I S K R E M
Allergener: melk

Kr 120,-

S E S O N G E N S  S O R B E T
Kr 120,-

Vegetar

G R I L L E D E  R Ø D B E T E R
Servert med gulrotpuré, salat og gresskarkjerner

Allergener: nøtter
Kr 155,-

G R I L L E T  H A L L O U M I
Med poteter, sesongens grønnsaker og tyttebær

Allergener: melk
Kr 255,-

Nattmat

K J Ø T T K A K E R  P Å  G A F F E L
Serveres med lefse

Allergener: gluten, egg, melk
Kr 135,-

G U L A S J
Serveres med brød

Allergener: gluten, selleri
Kr 220,-

P Ø L S E  M E D  B R Ø D
Allergener: melk, gluten

Kr 195,-



Prøvesmaking

Prøvesmaking kr 715,- per person inkluderer:
• 2 forretter, 2 hovedretter og 1 dessert etter eget ønske

• 1 glass hvitvin og 1 glass rødvin

Bryllupsmenyen kan tilpasses etter deres ønsker.

Betingelser

• Ved kansellering av bekreftet bestilling tidligere enn 45 dager før arrangementet belastes 50 % av matkostnaden
• Ved kansellering 7 dager før arrangementet belastes 100 % av totalbeløpet

• Endelig menyvalg må være oss i hende senest 14 dager før ankomst
• Det må velges én felles meny for hele selskapet

• Eventuelle matallergier eller andre hensyn må meldes fra om senest 7 dager før arrangementet
• Minimum antall for gruppebestilling er 15 personer

Felles for alle alternativer

• Pent dekket bord kr 105,- per person, inkludert hvite duker, servietter og lys
• Leie av lokale fra kr 4 000,-

• Blomster og dekorasjoner tilbys etter ønske og budsjett
• Medbrakt kake kr 125,- per kuvert (inkluderer kaffe og oppdekking)

• Mineralvann og Frich’s juice faktureres etter forbruk

Uten kjærlighet ville det 
ikke vært noen mening i
menneskens drømmer

Paulo Coelho


