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FRICH’S HAMAR - WOOD HOTEL - ILSETRA HOTEL

MAIHAUGEN SPISERI - DALE-GUDBRANDS GARD

KONGSVOLD + FRICH’S SURNADAL

Forretter Allergener

Varmrgkt flatbiff av elg med salat, syltet gresskar, ristede gresskarkjerner og

solbaerrgmme ! 185.- 195:-
Norsk spekeskinke med grgnn asparges, minitomat og Snefrisk 7 160,- 170,-
tgt;[?c?lo(:] erretfilet, salat, syltede grennsaker, remmekrem med smak av timian |, - 160, 170,
Rekecocktail, husets dressing og toast 1A-2-3-7,10 175,- 185,-
Skjak skinke med melon, krutonger og salte pinjekjerner 1A 175,- 185,-
Tortillas med rpkelaks 1A<4-7 160,- 170,-
E;J;;stekt andebryst, ruccolasalat, appelsin- og grgnnpeppersaus og kuvert- 1A-7 185.- 195,-
Cognac & portvinsgravet laks, sennepssaus og toast 1A-4-10 175,- 185,-
Supper Allergener \[0]4 \[0]4
Pilegrimsuppe (0,5 1) 1.7 185,- 195,-
Nydelige kremede supper

Aspargessuppe, blomkalsuppe, 47 175,- 185,-
champignonsuppe, fiskesuppe

Hovedretter Allergener NOK NOK
Smgrdampet laks, agurksalat og Sandefjordsmgr 47 380,- 410,-
:;Eztekt okse ytrefilet, smgrdampede grennsaker og r@dvinssaus eller pepper- 7.19 485.- 520.-
Urtestekt kyllingbryst, smgrdampet grennsakragou og paprikasaus 7 345,- 380,-
Reinsdyrstek( 200gr.p.p), baconsurret rosenkal, smgrdampet kalrot og gulrot |7 460,- 495,-
Rokt svinenakke, sesongens grgnnsaker og smgrsaus 7 330,- 370,-
Kjelekokt kalvestek, dagens friske grannsaker og flgtesaus 7 460,- 495, -
@sterdalshakk eller Elghakk, nyrgrt tyttebeersyltetgy 7 380,- 410,-
Redvinskokt Oksegryte. Valgfritt: ris, potetmos eller potet-frisk salat 712 430,- 460,-
Skinkestek (170 gr.p.p), Surkal, ev. friske grennsaker og flgtesaus 7 345,- 380,-
Huset fylte lammelar, friske smegrdampede norske grgnnsaker, ristet sopp og

hvitlgkssaus ! 460.- 495-
\Iflllgss;ilg rosenkal, stekt sopp, smgrdampede grgnnsaker, rognebeergele og 7.12 460.- 495.-
Gudbrandsdalskal 1A+ 7-9:12 420,- 450,-
Helstekt kalv ytrefilet med grgnn asparges, mini plommetomat, bakt portobello

sopp, mandelpotetmos 7 460,- 495,-
og kremet basilikum

Medaljong av hjort, reinsdyrpelse, rotgrennsaker, soppstuing, bakte smapoteter

og solbzersaus ! 460;- 495~
Urtebakt grretfilet pakket med spekeskinke, puré av grgnnerter, rotgrénnsaker,

kokte dillpoteter 47 460,- 495,-
og sandefjordsmar

Stekt torskefilet, ertepuré, stekt bacon, kokte poteter og smer 47 410,- 440,-
Potetalternativ:

Persillepoteter (kokte poteter med hakket frisk persille) 7

Rastekte poteter i bater 7

Flgtegratinerte poteter 7

Glaserte smapoteter 7

Rosti poteter 7

Ved 2 ganger servering av hovedrett tilkommer kr. 120,-
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FRICH'S HAMAR - WOOD HOTEL - ILSETRA HOTEL

MAIHAUGEN SPISERI - DALE-GUDBRANDS GARD

KONGSVOLD + FRICH’S SURNADAL

Desserter Allergener

Pzere Belle Helene 7 150,- 160,-
Husets ostekake med kjeksbunn og skogsbeer, evt med appelsinsaus med smak av anis og kanel 1A7 160,- 170,-
Sjokolademusse med frukt 37 160,- 170,-
Frisk fruktsalat, vaniljeis eller krem 37 160,- 170,-
Tiramisu med jordbaer 1A-3-7 160,- 170,-
Pannacotta med pasjonsfrukt, evt ogséd med baer og sjokoladetrgffel 7 170,- 185,-
Sitronfromage med krem 37 150,- 160,-
Cream Brulé med beer 37 150,- 160,-
Multekrem —-hgstens gull 7 175,- 185,-
Trollkrem - ekte norsk tradisjonsdessert 3 160,- 170,-
Husets hjemmelagde karamellpudding 37 170,- 185,-
Sjokoladekake med aprikos puré, evt mangosaus og beer. 1A-3-7 170,- 185,-
Riskrem med hjemmelaget fruktsaus 7 150,- 160,-
Tilslgrte bondepiker med kanelkokte epler 1A-7 170,- 185,-
Black forrest fruktsalat 1A-3-7 160,- 170,-

SPOR ETTER SESONGVARIASJUONER FOR BAR
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Koldtbord

Alternativ 1  Enkelt Allergener

Reker og majones 2:3-6+7

Rokelaks og eggergre 4237

Roastbeef og remulade 3:6-7-10

Brie med stangselleri og drue 79

Pastasalat 1A-3-7

Karbonade med lgk (kan leveres varm) 37

Brad, loff og smer medfglger. 1A-7

Pris per person:

Alternativ 2 «+ Medium Allergener

Spekeskinke og eggergre 37

Gravet laks og sennepsaus 4+7-10

Kalkunbryst og Waldorfsalat 3:6-7-8C

Pastasalat 1A, 37

Potetsalat 3:6-10

Karbonade med lgk (kan leveres varm) 37

Brgd, loff og smer medfslger 1A-7

Pris per person:

Alternativ 3 * Avansert Allergener

Kylling og potetsalat 3+6-7-8C-10

Roastbeef og remulade 3+6-7-10

Spekemat

Rokelaks og eggergre 347

Fiskecabaret 2+4

Waldorfsalat 3:6-7-8C

Pastasalat 1A-3:7

Brad, flatbred og smer 1A-B-7

Salatbolle

Varmrett (1 rett valgfritt)

Oksegryte, Biff Stroganoff, Kyllinggryte, alt med tilbehgr 712

Dessert (1 rett valgfritt)

Friskfruktsalat eller

Riskrem med rgdsaus, eller 7

Hjemmelagd karamellpudding 37

Pris per person: 630,- ‘ 685,-
Koldtbord / tapas

Allergener:

1a. Hvete 5. Peangtter 10. Sennep

1b.Rug 6. Soya 11. Sesamfra

1c. Havre 7. Melk 12. Svoveldioksid sulfitter
1d.Bygg 8 a. Mandel 13. Lupin

2. Skalldyr 8 b. Hassel 14. Blotdyr

3. Egg 8 c. Valngtt

4, Fisk 9. Selleri

Vi leverer koldtbord og tapas i flere varianter — fra mindre
utvalg som passer perfekt til ettermiddagsselskap, til

sterre koldtbord med varme retter, godt egnet for barnedap,
konfirmasjon og andre familieselskaper. Ved bestilling av
koldtbord/tapas er det minimum 10 personer, og det er kun
mulig & velge ett alternativ per bestilling. Alt utstyr som falger
med ma leveres tilbake senest tre dager etter arrangementet.
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FRICH’S HAMAR - WOOD HOTEL - ILSETRA HOTEL
MAIHAUGEN SPISERI - DALE-GUDBRANDS GARD

apa e piras|o a ddelhave Allergene O O

Kaldmat:

Tortillalefse med smgreost, ruccusalat og rgket laks 1A<4-7

Tapassnitte med serranoskinke 1A-7

Tapassnitte med tomat og basilikum 1A

Sherrymarinert sild og cocktailtomat 1A-4

Blandet salat med frukt og grgnnsaker \

Pikant oliven 6

Guacamole 6

Salsa 6

Nacho chips 6

Nystekte brgd 1A-7

Varmmat:

Hvitlgk- og chillistekt scampi 27 :

Spanske kjgttboller 37 g

Buffalo kyllingvinger 7

Kjgttdeig wraprullade 1A-7

Tomater fylt med grgnnsaker 7

Urtestekte poteter 7

Pris per person: 575,- 650,-

Dessert: Husets sjokoladekake. Per person: 110,- 120,-
apa e ed piras|o a dbrandsdale Allergene O O

Kaldmat:

Skjakskinke m/ vannmelon

Fenalar m/ sviske og ngkkelost i lefse 1A-B+7-12

Tomat og lgksalat

Bruschetta pa toast 1A &

Egg og reker pa snitte 1A-2-3 .

Roastbeef og remulade pa snitte 1A-B-3+6-7-10

Lokalost og spekeskinke pa spyd. 7

Hvitlgksdressing 37

Rgmme 7 J

Aioli 37

Nystekt brgd 1A-B

Varmmat:

Kjgttboller 37

Kyllingnuggets/ lar 1A-7

Karbonade (45 gr.) 37

Stekte batpoteter 7

Pris per person 615,- 690,-

Koldtbord / tapas

Vi leverer koldtbord og tapas i flere varianter — fra mindre utvalg som passer perfekt til ettermiddagsselskap, til stgrre
koldtbord med varme retter, godt egnet for barnedap, konfirmasjon og andre familieselskaper. Ved bestilling av koldtbord/
tapas er det minimum 10 personer, og det er kun mulig & velge ett alternativ per bestilling. Alt utstyr som fglger med ma
leveres tilbake senest tre dager etter arrangementet.
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Tapas

Tapas meny 3 - Litt av hvert fra Spania Allergener

Kaldmat:

Serranoskinke og manchego 7

Hvitlgk og limemarinerte reker med ruccola salat 2

Capresse (mozzarella, tomat og bhasilikumpesto salat) 7

Bruchetta (grillet focaccia med semi soltgrket tomat, hvitlgk og persille) 1A

Huevos rotos (spansk spekeskinke, stekt egg og potet flak) 3

Marinerte oliven, Frich’s salsa, aioli og hjemmelaget focaccia) 1A-3

Varmmat:

Albondigas (spanske kjgttboller i tomatsaus) 367

Pollo marinado (marinert kylling i bacon med basalmico)

Patatas alioli (bakte sma poteter med aioli) 3

Pris per person

Tapas meny 4 « Alt inklusive fra Spania Allergener

Kaldmat:

Serranoskinke og manchego 7

Hvitlgk og limemarinerte reker med ruccola salat 2

Capresse (mozzarella, tomat og basilikumpesto salat) 7

Bruchetta (grillet focaccia med semi soltgrket tomat, hvitlgk og persille) 1A

Huevos rotos (spansk spekeskinke, stekt egg og potet flak) 3

Marinerte oliven, Frich’s salsa, aioli og hjemmelaget focaccia) 1A-3+6

Varmmat:

Albondigas (spanske kjgttboller i tomatsaus) 367

Pollo marinado (marinert kylling i bacon med basalmico)

Patatas alioli (bakte sma poteter med aioli) 3-6

Chili og hvitlgksmarinerte villreker 2

Aspargeshgnner med lime og hvitlgk

Dessert:

Creme Catalan 37

Pris per person

Anbefalt dessert * Velg mellom: Allergener

Fruktspyd 7

Sjokoladekake 1A-3-7

Tilslgrte bondepiker 7

Husets konfektkake 1A-3-7

Per person 110,- 120,-

Koldtbord / tapas
Allergener: Vi leverer koldtbord og tapas i flere varianter — fra mindre
utvalg som passer perfekt til ettermiddagsselskap, til

1a Hvete 5. Peanotter 10. Sennep starre koldtbord med varme retter, godt egnet for barnedap,
1b.Rug 6. Soya 1. Sesamfre konfirmasjon og andre familieselskaper. Ved bestilling av
iz g%;e ;‘aMiflll;ndeL g Zoivsldmks'd sulfitter koldtbord/tapas er det minimum 10 personer, og det er kun
5 ékaltdyr 8 b: Hassel 14: Bl(z?tdyr mulig éovelge ett glternativ per bestilling. Alt utstyr som falger
3 Eqg 8 ¢ Valnott med ma leveres tilbake senest tre dager etter arrangementet.
4. Fisk 9. Selleri
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Spekemat, koldtallerken & gryter

Spekemat

Spekematen anrettes i tretrau, en norsk tradisjon.

Allergener
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Stabburspalse

Spekeskinke

Morrpglse

Farepolse

Fenalar

Salami

Tilbehgr: Potetsalat, eggergre, remme, flatbred, grovt bred, loff, flatbred og smer.
Per person.

1A-B-3-7
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Pris pr. person
Koldttallerken

Vare koldttallerkener anrettes delikat og innbydende, og inneholder:

Alternativ 1:

Reker og majones

Allergener
2:36-7-10

Rokelaks og eggergre 347
Roastbeef og remulade 3:6+7-10
Brie med stangselleri og drue 7-9
Karbonade med lgk (kan leveres varm) 37
Brad, loff og smar fglger med. 1A-7

Pris per tallerken:

Alternativ 2

Allergener

Spekeskinke og eggerare 37

Gravet laks og sennepssaus 4+7-10
Kalkunbryst og waldorfsalat 3+6-7-8C-10
Norvegia med revne redikker 7
Karbonade med lgk (kan serveres varm) 37

Pris per tallerken:

Gryteretter

Bifflapskaus. Marnet oksekjatt, purrelek, gulretter, lek, kalrot og poteter i en jevnet

Allergener

flotesaus. Serveres med flatbrgd. 1A-7-12 335,- 380,-
Pris per kuvert:
Husets gryte. Mart biffkjgtt i tomatsaus tilsmakt flgte. Inneholder selvlgk, paprika og
. . 712 380,- 440,-
champignon. Pris per kuvert:
Pepperbiffgryte. Marinert biffkjgtt freses med lgl, paprika og purrelgk. Tilsettes en
: . 712 380,- 440,-
mild peppersaus. Pris per kuvert:
Lfammegrytg. Saftlg lammekjgtt i en rosmarinsaus sammen med lgk, squash, auber- 7.12 380.- 440 -
gine og paprika. Pris per kuvert:
Biff stroganoff. Mornet oksekjatt med lgk, champignon og paprika i en tomatisert 7.19 380, 440 -
flgtesaus. Pris per kuvert:
Villmarksgryte. Marinert reinsdyrkjott/elg/hjort(etter sesong) i terninger blandet
: 712 430,- 490,-
med sopp, purrelgk og squash. Serveres med tyttebeer. Pris per kuvert:
Allergener:
1a. Hvete 2. Skalldyr 6. Soya 8 c. Valngtt 12. Svoveldioksid sulfitter
1b.Rug 3. Egg 7. Melk 9. Selleri 13. Lupin
1c. Havre 4. Fisk 8 a. Mandel 10. Sennep 14. Blotdyr
1d.Bygg 5. Peangtter 8 b. Hassel 11. Sesamfro
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FRICH'S HAMAR - WOOD HOTEL « ILSETRA HOTEL
MAIHAUGEN SPISERI - DALE-GUDBRANDS GARD

Lunsjretter (mindre og enkle porsjoner) Allergener
Svin indrefilet med svisker og rotfrukter, dertil potet 9

Rosastekt oksestek med grennsaker og tyttebzer 9

Ungarsk Gulasj med potetmos 79
Svinenakke med Tomat provencal 12
Torskeloins med spekeskinke ertepure og gulrot med potetmos med krydderurter b4e7
Kyllingbryst stekt som vilt med rotfrukter og red lok 9

Rokt svinekam med gr@nsaker og kokt potet 12

Dampet laks med agurk salat og remme 47

Finnbiff med sopp og potetmos 79

Bakt kyllinglédr med tomat, bacon, oliven, hvitlok, rosmarin og ovnsbakt potet 9

Bakt laks med sesam, servert med fennikel, squash og ris 411
Supper Allergener
Blomkalsuppe 7
Gresskarsuppe med dash av chili 7
Potetsuppe med bacon og gresslak 7
Ertesuppe med urte krem pa toppen 1A-7
Pilegrimsuppe (0,5 1) 1-7
Tomatsuppe med pasta 1A-7
Salater Allergener
Pastasalat med rgket laks 1A-3+4
Pastasalat med skalldyr 1A-2-3
Bulgur salat med syltet grgnnsaker og Skjak skinke 1A

Gresk salat med oliven 7

Wraps Allergener

Wraps — ulike varianter 1A
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Smgrbred Allergener

Reker og majones 1A 2-3-6-7-10 165,- 175,-
Gravet laks og potetsalat 1A<4-7 165,- 175,-
Rokelaks og eggergre 1A<3+4-7 165,- 175,-
Pepperlaks og potetsalat 1A<3+4-7-10 165,- 175,-
Spekeskinke og eggeragre 1A-3-7 165,- 175,-
Kalkunbryst og Waldorfsalat 1A-3+6-7 165,- 175,-
Ovnsbakt leverpostei med stekt bacon og sopp 1A<4-7 165,- 175,-
Roastbeef og remulade 1A-3+6-7-10 165,- 175,-
Frityrstekt flyndre med remulade 1A<3+4+6-7-10 165,- 175,-
Kokt skinke og potetsalat 1A-3+6-7-10 165,- 175,-
Eggergre og bacon 1A-3-7 165,- 175,-
Karbonade og lgk 1A-3-7 175,- 185,-
Omelett, kald 2 egg 1A-3-7 165,- 175,-
Fiskepudding med reker og majones 1A<2-3+4+6-7-10 165,- 175,-
Cabaret 1A-2¢4-7 165,- 175,-
Egg og tomat 1A-3 165,- 175,-
Brie og Bacon 1A-7 165,- 175,-

Vi hjelper deg gjerne hvis du gnsker andre paleggsvarianter.
Snitter Allergener \[0]¢ NOK

Vare snitter kommer pa engangsbrett med blondservietter pakket i praktisk emballasje. Det beregnes 4 snitter per kuvert og i listen
under har du anledning til velge mellom 9 ulike menyvarianter. Hvis @nskelig kan du bestille snitter levert pa «sglvfat» uten ekstra

kostnad. Fatene bes tillitsfullt levert tilbake til oss innen tre dager etter endt selskap.

Vi beregner fire snitter per porsjon. Velg fire av

dine favoritter blant disse alternativene:

Ovnsbakt skinke med italiensk salat. 1A-3:6-7-10 75,- 80,-
Kalkunbryst med Waldorfsalat. 1A-3:6-7-8C 75,- 80,-
Brie med drue og stangselleri. 1A-7-9 75,- 80,-
Spekeskinke med eggergre. 1A-3-7 75,- 80,-
Roastbeef med remulade. 1A-3:6+7-10 75,- 80,-
Roket laks med eggerare. 1A3+47 75,- 80,-
Karbonader med lgk- kan leveres varm og evt med erterstuing 1A-3-7 165,- 175,-
Reker med majones. 1A+2-3-6-7-10 75,- 80,-
Pris per kuvert, 4 snitter: kr 265,- 285,-
Vi hjelper deg gjerne hvis du gnsker andre paleggsvarianter.

Baguetter Allergener \[0]¢ NOK

Baguett med husets rekesalat 1A<2-3-6-7-10 135,- 145,-
Baguett med egg og tomat 1A-3-7 120,- 130,-
Baguett med kalkunbryst 1A-3-7 135,- 145,-
Baguett med kyllingsalat 1A-3:6+7-10 135,- 145,-
Baguett med ost og skinke 1A-3-7 120,- 130,-
Baguett med reker og majones 1A-2-3-6-7-10 145,- 155,-
Baguett med roastbeef og remulade 1A-3+6-10 145,- 155,-
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Salater og kaker

Allergener

kuvertsmagr. Prisene er per kuvert inklusive 25% mva.
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MAIHAUGHNSHESERI D BRANBDSBRRIDS GARD

FRICHVIAHAMABENVBRISHRTEIKONESROHDTEL

NOK

Hvorfor ikke prgve et alternativ til enten frokost, lunsj eller middag? Bade vare salater og omeletter serveres med dagens brgd og

HORESHDTELFRIAESE TRRANADAIE L

Salat naturell 225,- 245,-
Salat med ost og skinke 7 245,- 275,-
Salat med reker 2 245,- 275,-
Husets pastasalat 1A-3-7 245,- 275,-
Ceesarsalat 1A3+47 245,- 275,-
Lun kyllingsalat 7 245,- 275,-
Gresk salat 7 245,- 275,-

Vi tilbyr et bredt utvalg av kaker og fersk bakst, alt hjemmelaget fra vare lokale bakeri.

Dersom du skulle ha ytterligere gnsker, sa ta kontakt med oss. Det beregnes en bit per person.

Omelett naturell 37 155,- 185,-
Tillegg:

Med ost 37 20,- 20,-
Med skinke 37 25,- 25,-
Med reker 237 25,- 25,-
Med sopp 37 15,- 15,-
Kaker Allergener NOK NOK

Blgtkaker og marsipankaker:

Vére blatkaker er et populeert tillegg ved blant annet bestilling av koldtbord.

Waleskringle 25 biter 1A-3-7 875,- 875,-
Gjeerkringle 25 stykker 1A-3-7 875,- 875,-

Blotkake 18 biter 1A3-7 825,- 845,-
Marsipankake 18 biter 1A-3-7-8A 825,- 845,-
Verdens beste 18 biter 1A<3-7-8A 825,- 845,-
Kransekake 18 ringer 1A-3:7-8A 630,- 630,-

For bryllupskaker ma dette bestilles spesielt.

Allergener:

1 a. Hvete 5. Peangtter
1b.Rug 6. Soya

1c. Havre 7. Melk
1d.Bygg 8 a. Mandel
2. Skalldyr 8 b. Hassel
3. Egg 8 c. Valngtt
4. Fisk 9. Selleri

10. Sennep

11. Sesamfro

12. Svoveldioksid sulfitter
13. Lupin

14. Blotdyr




Koldtbord m/varme retter
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Kalde kjgttretter Allergener Catering
Roastbiff med remulade 3+6-7-10 30g 80,-
Lettrokt skinke 37 309 60,-
1/4 kylling 37 60,-
Kalkunfillet 37 30g 60,-
Sylte med sennep 3:7-10 30g 60,-
Spekeskinke 30g 80,-
Fenalar 30g 85,-
Morriolse 30 i 60,-
Tomatsild 4 4049 45,-
Rommesild 47 409 45,-
Dampet laksemedaljong med kald remmesaus 47 509 70,-
Rokelaks 4 30g 70,-
Gravlaks med sennepsaus 4+7-10 30g 70,-
Pepperlaks 4 4049 60,-
Vestkystsalat m/reker/scampi eller krepsehaler (servert i glass skal) 2:3:7-10 2509 150,-
Fisk med majones 2437 0,751/151 400,-

jott med majones 37 0,75/1,5 L 450,-
Potetsalat 3+6-7-10 70g 40,-
Waldorfsalat 3+6-7-8C+9-10 709 50,-

Ost

3 forskjellig lokalproduserte oster 7 4409 80,-

Annrettes med druer, paprika, stangseller og kjeks

Eggergre

1A-C-7-9

37

50g

40,-

Bred og smar
Desserter

1A-7

40,-

Varmretter
Hjemmelagede elgkarbonader m/tilbehgr

1A-3-7

Riskrem med rgd saus 7 150,-
Frisk fruktsalat med krem 37 150,-
Hjemmelaget multekrem 7 170,-
Hjemmelaget karamellpudding med krem (Servert i hel form) 37 430,-

310~

Husets oksegryte m/frisk salat, ris/poteter og brad

1A-7

370,-

Biff Stroganoff m/frisk salat, ris/poteter og brod

Kjottkake pa gaffel 2 stk m/lefse (nattmat)

1A-7

37

370,-

140,-

Pilegrimsuppe (hjemmelaget betasuppe m/smar og brad)
Snitter

1A-7

Reker-rgkelaks-egg/ansjos-roastbeef-skinke-brie (Spgr om type allergener ved bestilling)

185,-

Vanligvis 4 snitter pr. person

75,

Varmt karbonadesmegrbrgd m/lgk og erterstuin

1A-3:7

175,-

Kringle - stor 1A-3-7-8A 815,-
Marsipankake - stor 1A-3-7-8A 18 biter 825,-
Blgtkake - stor 1A37 18 biter 825,-

SUM
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Selskapsmeny

Supper

Nydelige kremede supper

Allergener

Catering

Aspargessuppe, blomkalsuppe 47 175,-
Champignonsuppe, fiskesuppe
Forretter
Roket laks (120 gr), pisket urtergmme, ruccola og toast 1A-4-7 160,-
Varmrgkt flatbiff av elg med salat, syltet gresskar, ristede gresskarkjerner 7 185.-
og solbaerrgmme '
Norsk spekeskinke med grgnn asparges, minitomat og Snefrisk 7 160.-
Lettbakt grretfilet, salat, syltede grennsaker, remmekrem med smak av 47 160 -
timian og sitron '
Rekecocktail, husets dressing og toast 1A+2-3-7-10 170,-
Skjakskinke med melon, krutonger og salte pinjekjerner 1A 170,-
Tortillas med rekelaks 1A-4-7 160,-
Rosastekt andebryst, ruccolasalat, appelsin- og grennpeppersaus og
1A-7 185,-
kuvertbrgd
Cognac & portvinsgravet laks, sennepssaus og toast 1A-4-10 170,-
Hovedretter
Smegrdampet laks, agurksalat og sandefjordsmaor 47 380,-
Helstekt okse ytrefilet, smgrdampede grennsaker og rgdvinssaus eller 7.12 485.-
peppersaus '
Urtestekt kyllingbryst, smgrdampet grennsakragou og paprikasaus 7 345,-
Reinsdyrstek( 200gr.p.p), baconsurret rosenkal, smerdampet kalrot og 7 460 -
gulrot '
Rokt svinenakke, sesongens grgnnsaker og smarsaus 7 330,-
Kjelekokt kalvestek, dagens friske gronnsaker og flgtesaus 7 460,-
@sterdalshakk eller Elghakk, nyrert tyttebeersyltetay 7 380,-
Rodvinskokt Oksegryte. Valgfritt: ris, potetmos eller potet-frisk salat 7-12 430,-
Skinkestek (170 gr.p.p), Surkal, ev. friske grennsaker og flgtesaus 7 345,-
Huset fylte lammelar, friske smardampede norske grgnnsaker, ristet sopp
. 7 460,-
og hvitlgkssaus
Elgstek, rosenkal, stekt sopp, smerdampede grennsaker, rognebeergele og
) 712 460,-
viltsaus
Gudbrandsdalskal 1A-7:9°12 420,-
Helstekt kalv ytrefilet med grenn asparges, mini plommetomat, 7 460.-
bakt portobello sopp, mandelpotetmos og kremet basilikum '
Medaljong av hjort, reinsdyrpelse, rotgrannsaker, soppstuing,
H 7 460,-
bakte smapoteter og solbzersaus
Urtebakt grretfilet pakket med spekeskinke, puré av grgnnerter, 47 460.-
rotgrennsaker, kokte dillpoteter og sandefjordsmear '
Stekt torskefilet, ertepuré, stekt bacon, kokte poteter og smer 47 410,-
Potetalternativ
Persillepoteter (kokte poteter med hakket frisk persille) 7
Rastekte poteter i bater 7
Flgtegratinerte poteter 7
Glaserte smapoteter 7
Rasti poteter 7

Ved 2 ganger servering av hovedrett tilkommer kr. 110,-
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Nattmat

Kjottkake pa gaffel 2 stk m/lefse 140,-
Pilegrimsuppe (0,5 |) (Hjemmelaget betasuppe m/smar og brad) 37 185,-
Desserter (Porsjonert og dekorert) Allergener Catering Antall
Pzere Belle Helene 7 150,-
Husets ostekake med kjeksbunn og skogsheer, evt med appelsinsaus med

smak av anis og kanel 1A-7 160.-
Sjokolademusse med frukt 37 160,-
Frisk fruktsalat, vaniljeis eller krem 37 160,-
Tiramisu med jordbzer 1A-3-7 160,-
Pannacotta med pasjonsfrukt, evt ogsd med bzer og sjokoladetraffel 7 170,-
Sitronfromage med krem 37 150,-
Cream Brulé med beer 37 150,-
Multekrem -hgstens gull 7 175,-
Trollkrem - ekte norsk tradisjonsdessert 3 160,-
Husets hjemmelagde karamellpudding 37 170,-
Sjokoladekake med aprikos puré, evt mangosaus og beer. 1A-3-7 170,-
Riskrem med hjemmelaget fruktsaus 7 150,-
Tilslgrte bondepiker med kanelkokte epler 1A-7 170,-
Black forrest fruktsalat 1A-3-7 160,-
SP@R ETTER SESONGVARIASJONER FOR B/AR ELLER VAR SUOKOLADEFONDANT
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Servering og catering —til alle anledninger

Vi leverer servering og catering til bAde sma og store arrangementer, blant annet:

+ Barnedap « Konfirmasjon ¢« Bryllup
* Jubileum « Familiefester » Begravelse og minnestund

Priser og betingelser
Ved arrangement hos oss tilkommer kr 95,- per kuvert for duker, lys, husets bordblomst og oppdekking.

Ved arrangement i eksterne lokaler tilkommer kr 120,- per kuvert,
og bryllupsoppdekking koster kr 140,- per kuvert.

Vi kan ogsa stille med serveringspersonale og kokker ved behov.

Meny og eventuelle vinpakker avtales nar menyen er fastsatt.
Oppgradering av vinpakker kan medfare tillegg, avhengig av vinvalg.

Prgvesmaking (bryllup): kr 750,- per person
Blomsterdekorasjoner: skreddersydde dekorasjoner fra kr 75,-
Bar etter kl. 01:00: kr 2 900,- per time

Lokalene disponeres samme dag som arrangementet finner sted. Husleie kan variere fra sted til sted.

Kurs, megter og konferanser
Vi tilbyr lokaler for kurs og mater fra 2 til 700 personer (kapasitet varierer mellom stedene).

Vi har teknisk utstyr for presentasjoner og videokonferanse, samt gratis tradlgst internett.

Sper gjerne etter kjgkkenets anbefalinger til pausemat — med inspirasjon fra vare omgivelser.

Levering

Vi leverer gratis innen 10 km.
Ved levering over 10 km beregnes kr 8,50 per km.

Minimumsbestilling: 10 kuverter (tillegg kan tilkomme ved faerre personer).
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