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by Frich’s

FESTMENY

FORRETT
BLOMKALSUPPE LETTBAKT ORRET
med troffelolje og bred (1, 7, 9) med remme og syltet rettich (7, 4, 12)
Kr 145,- Kr 185,-
VARMRO@KT REINSDYR FISKESUPPE
med rgrte tyttebeer, tyttebeerremme, salat med grret, reker og bred (1, 2, 4,7, 9)
og ristede pinjekjerner (7,12) Kr 190,-

Kr 215,-

HOVEDRETT

BAKT GRRET

med potetmaos, rotgrennsaker, brokkolini og hvitvinssaus (4, 7,9, 12)
Kr 365,-

ANDEBRYST

med gulrotkrem, appelsinglaserte gulergtter, potetkake og appelsinsaus (3,7, 9, 12)
Kr 456,-

HELSTEKT KALV ENTRECOTE

med potetkake, jordskokkpuré, bakt jordskokk og redvinssaus (3, 7, 9, 12)
Kr 499,-

FLATBIFF AV REINSDYR

med selleripuré, rosenkal, radkal, stekte poteter og einebzer- og solbeersaus (7, 9, 12)
Kr 505,-

DESSERT

SITRUS PANNACOTTA MED BAR
(7)
Kr 139,-

CREME BRULEE
(klassisk) (3, 7)
Kr 149,-

SJOKOLADEMOUSSEKAKE

(3, 7, spor av ngtter)
Kr 139,-

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanatter, 6. Soya, 7. Melk
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valnett, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfre, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Blotdyr




~A)
ohg
IS
MAIHAUGEN

by Frich’s

FESTMENY

VEGETARMENY

BETESALAT
med chevre ost og valngtter (7, 8C, 12)

HELSTEKT SELLERIROT
med selleripuré, dampet spisskal, gulrgtter og stekte poteter (7, 9)

SORBET MED BAR

Kr 495,-

BETINGELSER:

+ Ved kansellering av bekreftet bestilling innen 30 dager fgr gjennomfgring sa belastes 50% av belgpet.
+ Ved kansellering 7 dager for gjennomfering sa belastes 100% av belopet.
« Bestillingsfrist for meny er senest 14 dager fgr ankomst.
+ Det ma velges en felles meny for hele gruppen.
+ Matallergi eller andre hensyn vi ma ta ift. mat ma gis beskjed til Maihaugen Spiseri by Frich’s senest 7 dager for.
+ Minimumsantall for gruppebestilling er 15 personer.

FELLES FOR ALLE ALTERNATIV GJELDER:

+ Pent dekket bord kr 105,- pr person, med hvite duker, servietter og lys.
+ Leie av lokale pris fra kr 2000,-
+ Blomster eller blomsterdekorasjoner kommer i tillegg etter eget gnske og budsjett.
+ Medbrakte kaker kr. 125,- pr. kuvert inkluderer kaffe og oppdekking.
+ Mineralvann og Frich’s juice etter medgatt forbruk.
« Timer etter medgatt tid utover 4 timer er per ansatt 395.- pr. time inkl. mva.

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peangtter, 6. Soya, 7. Melk
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valngtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrg, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Blgtdyr




