
Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanøtter, 6. Soya, 7. Melk  
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valnøtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrø, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Bløtdyr

C R È M E  B R Û L É E
(klassisk) (3, 7)

Kr 149,-

S J O K O L A D E M O U S S E K A K E 
(3, 7, spor av nøtter)

Kr 139,-

S I T R U S  P A N N A C O T TA
(7)

Kr 139,-

H E L S T E K T  K A L V  E N T R E C O T E  E L L E R  
H E L S T E K T  Y T R E F I L E T  ( V E L G  E N )

Serveres med bakte poteter, selleripure, rødvinssaus og bakt blomkål (7, 9, 12)
Kr 499,-

B A K T  Ø R R E T
med potetmos, rotgrønnsaker, brokkolini og hvitvinssaus (4, 7, 9, 12)

Kr 365,-

U R T E S T E K T  K Y L L I N G F I L E T
med potetmos, spisskål, gulerøtter og rødvinsaus (7, 9, 12)

Kr 290,-

F I S K E S U P P E
med ørret, reker og brød (1, 2, 4, 7, 9)

Kr 190,-

B L O M K Å L S U P P E
med trøffelolje og brød (1, 7, 9)

Kr 145,-

F O R R E T T

H O V E D R E T T

D Å P -  O G  K O N F I R M A S J O N S M E N Y

D E S S E R T

VA R M R Ø K T  L A K S
Serveres med pepperrot rømme og syltet fennikel (4, 7, 12)

Kr 210,-



Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanøtter, 6. Soya, 7. Melk  
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valnøtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrø, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Bløtdyr

S P E K E S K I N K E
C O P P A R S K I N K E

R E K E R  O G  M A J O N E S  (2, 3, 10, 12)
R Ø K E L A K S  (4)

R O A S T B I F F  O G  R E M U L A D E  (3, 10)
S E L B U  B L Å ,  B R I E  O S T ,  B U FA R  O S T  (7)

K J E K S  O G  M A R M E L A D E  (1ABCD)
M I K S E T  S A L AT

P A S TA S A L AT  (1, 3)
P O T E T S A L AT  (3, 7, 10)

T O M AT  &  L Ø K S A L AT
E G G E R Ø R E (3)

B R Ø D  O G  S M Ø R (1, 7)
S T E K T E  P O T E T E R

VA R M E  K A R B O N A D E R  (3, 7)

D E S S E R T 
Velg ett alternativ:

F R U K T S A L AT
P A N N A C O T TA  (7)

S J O K O L A D E M O U S S E (3, 7, spor av nøtter)

Kr 695,- per person
		

K O L D T B O R D

D Å P -  O G  K O N F I R M A S J O N S M E N Y

B E T I N G E L S E R :

• Ved kansellering av bekreftet bestilling innen 30 dager før gjennomføring så belastes 50% av beløpet.
•  Ved kansellering 7 dager før gjennomføring så belastes 100% av beløpet.

• Bestillingsfrist for meny er senest 14 dager før ankomst.
• Det må velges en felles meny for hele gruppen.

• Matallergi eller andre hensyn vi må ta ift. mat må gis beskjed til Maihaugen Spiseri by Frich´s senest 7 dager før.
• Minimumsantall for gruppebestilling er 15 personer.

F E L L E S  F O R  A L L E  A L T E R N A T I V  G J E L D E R : 

• Pent dekket bord kr 105,- pr person, med hvite duker, servietter og lys.
• Leie av lokale pris fra kr 2000,- 

• Blomster eller blomsterdekorasjoner kommer i tillegg etter eget ønske og budsjett.
• Medbrakte kaker kr. 125,- pr. kuvert inkluderer kaffe og oppdekking.

• Mineralvann og Frich´s juice etter medgått forbruk.
• Timer etter medgått tid utover 4 timer er per ansatt 395.- pr. time inkl. mva.


