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FORRETT

BLOMKALSUPPE

med troffelolje og bred (1, 7, 9)
Kr 145,-

FISKESUPPE

med grret, reker og bred (1, 2, 4,7, 9)
Kr 190,-

VARMR@KT LAKS

Serveres med pepperrot remme og syltet fennikel (7, 4, 12)
Kr 210,-

HOVEDRETT

URTESTEKT KYLLINGFILET

med potetmos, spisskal, gulerstter og redvinsaus (7, 9, 12)
Kr 290,-

BAKT @ORRET

med potetmaos, rotgrgnnsaker, brokkolini og hvitvinssaus (4, 7, 9, 12)
Kr 365,-

HELSTEKT KALV ENTRECOTE ELLER
HELSTEKT YTREFILET (VELG EN)

Serveres med bakte poteter, selleripure, redvinssaus og bakt blomkal (7, 9, 12)

Kr 499,-
DESSERT
SITRUS PANNACOTTA SJOKOLADEMOUSSE CREME BRULEE
(7) (1, 3, 7, spor av ngtter) (klassisk) (7)
Kr 125,- Kr 139,- Kr 149,-

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanotter, 6. Soya, 7. Melk
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valngtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrg, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Blatdyr
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KOLDTBORD

SPEKESKINKE
COPPARSKINKE
REKER OG MAJONES (2,3,10,12)
ROKELAKS (4
ROASTBIFF OG REMULADE (3,10
SELBU BLA, BRIE OST, BUFAR OST (7)
KJEKS OG MARMELADE (1ABCD)
MIKSET SALAT
PASTASALAT (1,3
POTETSALAT (3,710
TOMAT & LOKSALAT
EGGERORE(3)
BR@OD 0G SMOR(L7)
STEKTE POTETER
VARME KARBONADER (3,7

DESSERT
Velg ett alternativ:

FRUKTSALAT
PANNACOTTA (7)
SJOKOLADEMOUSSE (3,7, spor av natter)

Kr 695,- per person

BETINGELSER:

+ Ved kansellering av bekreftet bestilling innen 30 dager for gjennomfgring sa belastes 50% av belgpet.
+ Ved kansellering 7 dager for gjennomfgring sa belastes 100% av belgpet.
« Bestillingsfrist for meny er senest 14 dager fgr ankomst.
+ Det méa velges en felles meny for hele gruppen.
+ Matallergi eller andre hensyn vi ma ta ift. mat ma gis beskjed til hotellet senest 7 dager far.
+ Minimumsantall for gruppebestilling er 15 personer.

FELLES FOR ALLE ALTERNATIV GJELDER:

» Oppdekking m/kaffe hvis medbrakte kaker kr. 125,- pr. kuvert
+ Mineralvann etter medgatt forbruk.
+ Oppdekk inkluderer festoppdekk pa bord med hvite duker, servietter og lys.
* Blomster eller blomsterdekorasjoner kommer i tillegg etter eget gnske og budsjett.

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanotter, 6. Soya, 7. Melk
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valngtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrg, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Blatdyr




